
お肉はよく火を通してお召し上がりください

・ 国産牛　ランプステーキ 

・ 熟成　牛タン　

・ AKITA 県産　豚ロース

・ US 産リブアイキャップ

・ オージービーフネックチェーン

・ 牛バラ焼き　キャベツ付

・ チキンのハラミ　旨味漬け

・ ソーセージ盛り合わせ

・ 極厚ベーコンステーキ

・ 焼きとうもろこし 1/2 本 バター醤油

・ 串　野　菜　２本

・ 海鮮のセット

・ パーナ貝のワインバター蒸し 5pc
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　5 種のお肉セット
・ AKITA 県産豚ロース　
・ チキンのハラミ旨味漬け
・ US 産リブアイキャップ　
・ オージービーフネックチェーン
・ 牛バラ焼き　キャベツ付
・ 串　野　菜　　1 本

1 人前 1880.-

  3 種お肉セット
・ AKITA 県産豚ロース　
・ チキンのハラミ旨味漬け　
・ US 産リブアイキャップ
・ あらびきポークフランク
・ 串　野　菜　　1 本

1 人前 1280.-

お肉＆海鮮満載セット
・ AKITA 県産豚　ロース　
・ チキンのハラミ旨味漬け
・ US 産リブアイキャップ　　
・ 有頭ソフトシェル海老
・ 殻付きホタテ
・ イカの旨味漬け
・ 串　野　菜　　1 本

1 人前 2080.-

・ ロメインのチョップドサラダ

・ミックスナッツ

・ ヤンニョムチキン  5pc

・ 自家製　彩りピクルス

・ 生ハムとオリーブカクテル

・ とまらない。。。 砂肝のポン酢和え

・ 名物なポテトフライ

・手羽先の黒胡椒揚げ   2pc  

・ フィッシュ＆チップス 

・ G R I S S I N I  のバゲット

・ 小海老のしょっつるアヒージョ 

・ カマンベールチーズのしょっつるアヒージョ

・ 殻まで美味しいソフトシェルのガーリックシュリンプ

・ いぶりがっこ麦酒漬け クリームチーズ添え

・焼きおにぎり   １個

・白　米 （あきたこまち）
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DESSERT秋田の枝豆やとうもろこし等
季節の旬な食材は入荷次第
オススメメニューで販売します !

グリル単品

BBQ グリルセット アラカルト

( 有頭ソフトシェル海老 2 尾 ・ ホタテ ・ イカ）

( シーザー or コブドレッシング )

～辛シラチャ―マヨディップで

バゲット付き

バゲット付き

…550.

写真は二人前

写真は二人前

本日のアイスデザート
ラストオーダーは 20 分前となります

～好きな BBQ グリルを単品で！～

価格は全て税込価格です

大盛り +100

ロース芯とロースカブリの間の部位で旨味大！

甘くて旨味ある県産誇るロースです

ビールにガッツリベーコンをどうぞ！

まずは　タン！すっかりBBQテラスの定番

人気のランプステーキを数量限定でご用意

希少部位　赤身でカットステーキなどに使う部位　旨味大！

ビール


